
PATIENCES
CREVETTES BOUQUETS EN CONSOMMÉ 

OURSIN VIOLET EN SABAYON
NOIX DE ST-JACQUES À LA BRETONNE, FLAMBÉES AU COGNAC

CAVIAR OSCIÈTRE GOLD EN 4 ACTES
LA MAIN - TRADITION PERSE - LA TERRE - L’OCÉAN

LANGOUSTINE XXL DE NOS CÔTES,
SNACKÉE AU BEURRE SALÉ, VOILE DE PIED DE COCHON AU WAKAMÉ

CÉLERI RAVE DE ANNE-LAURE RIDART,
EN CROÛTE DE SEL DE MER, SAUCE AU CHAMPAGNE,

GÉNÉROSITÉ D’UN DIAMANT NOIR « LA MÉLANOSPURUM »

FOIE GRAS DE CANARD DE ROBERT DUPÉRIER,
POÊLÉ, PARMESAN, ROQUETTE ET BALSAMIQUE « LÉONARDI »

CERF DE LA FORÊT DE BROCÉLIANDE,
LE FILET FROTTÉ AUX BAIES DE GENIÈVRE, JUSTE RAIDI,

SALSIFIS GLACÉS D’UN JUS DE CARCASSE, ÉCLATS DE CHÂTAIGNE,
SAUCE GRAND VENEUR

LA MANDARINE,
EN PLUSIEURS TEXTURES INFUSÉE AUX BAIES DE BATACK ET CHAMPAGNE

ENCORE DE LA DOUCEUR 
ET NOUS VOILÀ 2025 !

PORTEZ-VOUS BIEN ET SOYEZ HEUREUX

ALLIANCE METS ET VINS 4 VERRES À 130€ / P.
ALLIANCE METS ET VINS 5 VERRES À 150€ / P.
ALLIANCE METS ET VINS 6 VERRES À 180€ / P.

Diner Saint-Sylvestre en 5 escales 280€/p. hors boissons


